' BOURGOGNE BLANC

,
APPELLATION D'ORIGINE CONTROLEE

Appeliation Réglonale de Bourgognea.

Lappefation BOURGOGNE est réservés aud ving produtts a linterieur de Falre

delimitée de I'appeliation.

Communes de production :

- Departement de |'Yonne : 54 communes.

- Departement de la Cite-d'Or : 91 communes.
- Dépariement de Sadne-et-Loira : 154 communes,

CARAGCTERES DES VINS

D'ung robe or clair [impide &1 cristalling, souvent omée de refiets vers,
le- Bourgogne blanc adople fréguemment dans ['Yonne des ardmes
de plerre 4 fust, de champignon (Mousseron, rosé-des-prés). En Cate-d'0Or
e sera la nolsette sows des accents miellés; beumds, nuances de fougére,
d'épices, de mamon glacé, En Sadne-et-Loie, des tonalies. de [fledrs
blanches (aubépine, acacia) et de silex. AU palais, un vin aromatique, fin Sans
ffre- [éger, ample sans Alre pesant, onctueux et ferme; sec et caressant,
enveloppe et assez profond, peu charpente mais persistant,

CONSEILS DU SOMMELIER

Le Bourgegne blanc reussit la performance d'allier les contraires dans
1a bouche, ce qui le rend pokyvalent et incontournable en cuising. Sa vivacitd:
le-met au rang des aperilis fins et de bon godl. Son registre aromatique
large et persistant, chardonnay obfige, fait de |l un joueur de fond
te cuising, sur ies poissons et fruits de mer. Sa pulssance naturells 'imposa
sur les tartes & oignon comme sur beaucoup da vargtes de {romages
comme e brig, le vacherin, & saint-nectaire, le. mont-d'or ou encore
Ie beaufort, becomi® et 1a gamme des gruyéres.

Tampmlure deservice : 11 & 13 *C.
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SITUATION

Le Bourgogne blanc a e vent en poupe. Issu du chardonnay, || met en valeur
ce cepage devenu universel et qui posséde il son berceau et S0n expression
fa plus parfaite (Montrachet, Meursaolt, Corton-Charlemagne, Chiablis, Pouilly-Fuisss),
Institude en 1937, 'appeliation d'origing contriiée BOURGOGNE 5'étend aux
départements de 1'Yonne, de la Cite-d'0r el de la Sadne-et-Loire.

Cest un vin dinitiation, owrant sur les ADC communales, les premigns crus
ef les grands crus, 51 le chardonnay offre la méme parition & 'orchestre,
las sensations qu'il procure varient selon la provenance de la boulaille, "dge
de la vigne et le millésime,

TERROIRS

Ce vin provient le plus souvent de wvignes de pidmant Sas lermaing sonl vanés
selon les zones géographigues. Mames et calcames mameur, sofs blanchitres
ou gris clair, profonds: et peu cailioutein: en Gote-d'Or. L'Yonne et fa Cote-d'Or
possidant epalement des vignobles de coteau Epousant des pentes calcaires,
pariols craveuses (Tonnerrois) ou kimméridgiennes [Chabinuen Aumerrois).
Lo redief falllé du Chafonnais et du Maconnsis donne des sofs ol se mélant caicaine,
argie et mame, aves des nuances granitiques tout au sud de [a Sadne-ef-Loire,

COULEUR(S) ET CEPAGE(S)

Vins blancs, cépage chardonnay.

Le chardonnay {46% de 'encépagement bourguignon), né en Bourgogne,
donne de jolies grappes dordes, petites et allongées. 525 grains sont petits
gt riches d'un jus blanc délicieusement suced. Ce cépage renommeé donne
naissance & tous les grands vins blancs de Bourgogne.

L'appellation BOURGOGNE est dgalement produlte en vin rouge ot rosé (voir

FICHE NB).
PRODUCTION

Superficie en production® : Récolte moyanne annuelle™ ;
1 hecian Ma) = 11000 nF = 24 meTes I megipiine i} = 500 Oires = 13 Couledos
71,37 ha environ 52 764 hi amiron
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